/ Pers hors boissons
ENTREES AU CHOIX
Terrine de campagne du Chef, salade verte

Tatin de pommes & l'andouille de Bretagne
Gratin de la mer (pétoncles, moules, crevettes, champignons)

@

PLATS AU CHOIX
Sauté de Porc au caramel, riz parfumé

Brochette de poulet marinée aux épices douces,
frites maison, salade verte

Filet de poisson blane du moment (suivant péche),
sauce beurre blane, Blésotto crémeux

®_ .

DESSERTS AU CHOIX
Panna cotta fruits rouges
Tiramisu café traditionnel

Créme au caramel
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/ Pers hors boissons

ENTREES AU CHOIX

Trilogie de la mer Truite marinée, rillettes de poissons, effiloché de Raie

Oeuf poché maritime (coulis de crustacés et crevettes poélées)
Croustillant au Brie et pommes caramélisées,
zalade de jeunes pousses

@

PLATS AU CHOIX

Araignée de porc caramélisée sauce aigre douce,
Pommes de terre grenaille et sa fine ratatouille
Roulade de volaille farcie, tourtiére de pommes de terre,
jus réduit et petits légumes

Pavé de truite de Flouigneau, sauce vierge, risotto de blé noir

@

DESSERTS AU CHOIX
Entremet chocolat framboise, coulis fruits rouges
Coulant au chocolat, créeme Anglaise
Ile flottante maison

g

/ Pers hors boissons
ENTREES AU CHOIX

Salade de Gambas marinées aux agrumes
et vinaigrette exotique

Mi-cuit de foie gras de canard maison
et son chutney, toasts

D

PLATS AU CHOIX

Choucroute de la mer
(Gambas, Truite, lieu jaune, Choux)

Mignon de Veau au romarin,

Pommes de terre grenaille et sa fine ratatouille

S

DESSERTS AU CHOIX
Sablé Breton,
dégl au calvados,
caramel de pommes
Ananas surprise

Pavlova aux fruits de saison

FORFAIT A 10,50€ /pers
# Kir vin blanc ou soft

* Quancard Tradition Rouge, blanc ou Rosé
1 bouteille / 4 pers

# Plancoét plate ou gazeuse 1 bouteille/4 pers
* Café ou thé

FORFAIT A 12,00€ /pers
# Kir pétillant ou soft

* Cétes de bourg rouge ou Chardonnay blane
ou Bordeaux rosé 1 bouteille / 4 pers

* Plancoét plate ou gazeuse 1 bouteille/4 pers
* Café ou thé

FORFAIT A 14,00€ /pers
# Kir pétillant ou soft
# 5t Emilion rouge ou Valancey blanc
ou lle de beauté rosé 1 bouteille / 4 pers
# Plancoét plate ou gazeuse 1 bouteille/4 pers

* Café ou thé
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1,20€ unité /pers

du Conquet

UN PROJET DE GROUPE ?
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Devis personnalisé sur demande
et organisation clé en main !
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Une cuisine savoureuse et créative —
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FORFAIT A 10,50€ /pers

+ Kir vin blanc ou soft
* Quancard Tradition Rouge,
blanc ou Rosé 1 bouteille / 4 pers

+ Plancoét plate ou gazeuse
1 bouteille/4 pers

Y v e b

+ Café ou thé

1 bouteille/4 pers

FORFAIT A 12,00€ /pers
7—- « Kir pétillant ou soft
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pm @ Ch&‘l/x/ W CW A d, | \ Chardonnay blanc ou Bordeaux rosé
. o B . DACCLO ananas 1 bouteille / 4 pers
au caviar d‘ auberglnes et ses Condlments l » Plancoét plate ou gazeuse

+ Café ou thé

! FORFAIT A 14,00€ /pers
@ @ @ e | » Kir pétillant ou soft
' ( + St Emilion rouge ou Valancey blanc

ou Ile de beauté rosé 1 bouteille / 4 pers

* Plancoét plate ou gazeuse
1 bouteille/4 pers

L. + Café ou thé
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RENDEZ VOS MOMENTS
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vanille/fraise, coulis fruits rouges

i

Nous preposons de remplacer le dessert au menu | SUR RESERVATIONJ

Minimum 15 personnes

ENTREMET CHOCOLAT FRAMBOISE
coulis fruits rouges

POhhT NOIRE

chocolat chantilly

BAVAROIS AUX FRUITS E\OTIQUES

aux fruits E‘(ﬂthll&b

VACHERIN MAN(JUE PA
mangue pabsmn coulis mangue
P S T ,‘.‘.!" Anniversaire, départ, réussite...
SUPPLEMENT / UNIQUEMENT
,00€ Pe"s | DANS LE MENU A 22€
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